
Flinterdun gesneden
rundvlees met Italiaanse
kruiden-dressing, rucola,

Parmezaan en
geroosterde pitten

Malse ribeye, medium-rare
gegrild, met truffeljus,
Parmezaan en gebakken
kastanjechampignons

Frisse tartaar van gerookte
zalm met avocado,

komkommer en romige
dillecrème

Romige cheesecake met warme appel-
kaneel compote, speculaaskruim,

karamelsaus en
vanille-ijs

Onze eigen verrassende twist op de klassieker
met romig vanille-ijs en warme chocoladesaus

Gegrilde aubergine met kruidige rendang
en een topping van kokos

en granaatappel
Vegan

Op de huid gebakken kabeljauw
met pastinaakcrème, gebakken
spruitjes en beurre blanc met

dille en citroen

Krokant gefrituurde

bloemkool met komijn,

granaatappel en lemongrass

mayonaise

Carpaccio Italiano

Truffle Steak

Coconut Aubergine

Salmon Tartare

Dame Blanche BOS & Co Style

Apple Crumble Cheesecake

Crispy Skin Cod

Crunchy Cauli

Nagerechten

Voorgerechten

Hoofdgerechten

Heb je  een allergie? Meld het ons!


	Voorgerechten
	Salmon Tartare
	Carpaccio Italiano
	Crunchy Cauli

	Hoofdgerechten
	Truffle Steak
	Crispy Skin Cod
	Coconut Aubergine

	Nagerechten
	Apple Crumble Cheesecake
	Dame Blanche BOS & Co Style
	Heb je  een allergie? Meld het ons!


