BOS

Voorgerechten

SALMON TARTARE CARPACCIOITALIANO CRUNCHY CAULI

Frisse tartaarvan gerookte Flinterdun gesneden Krokant gefrituurde
zalm met avocado, rundvlees met Italiaanse bloemkool met komijn,

i kruiden-dressing, rucola, i
komkommer en romige 9 granaatappel enlemongrass *
dillecréme Parmezaanen

geroosterde pitten IEPREMEETES

Hoofdgerechlen

TRUFFLE STEAK CRISPY SKIN COD

Malse ribeye, medium-rare Op de huid gebakken kabeljauw
gegrild, met truffeljus, met pastinaakcréme, gebakken
Parmezaan en gebakken spruitjes en beurre blanc met
kastanjechampignons dille encitroen

COCONUT AUBERGINE

Gegrilde aubergine met kruidige rendang
en eentopping van kokos
en granaatappel
Vegan

Magerechlen

APPLE CRUMBLE CHEESECAKE

Romige cheesecake met warme appel-
kaneel compote, speculaaskruim,
karamelsaus en
vanille-ijs

DAME BLANCHE BOS & CO STYLE

Onze eigen verrassende twist op de klassieker
met romig vanille-ijs en warme chocoladesaus

HEB JE EEN ALLERGIE? MELD HET ONS!
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